Hejsan, védret har dé verkligen varit av varierande slag denna var och med
stora temperaturskillnader. Ena dagen har vi haft vattenkrig i tridgarden och
ndsta dag s har det varit vinterkldder pa igen. Men nu har vill sommaren s#nda
visat sig vara pa vig. Griset vixter till alla bonders stora glidje och faglarna har
byggt sina bon och forséker fa lugn och ro for att ruva trotts katter som envist
ska forsoka sticka ner tassarna i holkarna och fiska upp de sma godingarna.

Det borjar nu dra ihop sig till skolavslutning, barnen i skolan borjar bli
trétta och langtar efter sommarlov det &r ju bara tvé veckor kvar nu. Puh vad det
gar fort ett ar! Midsommar borjar ocksa nérma sig och vi i byn hoppas ju
sjdlvklart pd att ménga barn och vuxna ska komma till vart &rliga
midsommarfirande.

Sa NU onskar jag er alla en riktigt Adrlig sommar med mycket sol och

bad!!
4 Midsommarfirande
& Bland annat i detta bla: \ . 5
y Bvalagsmﬁte 8/6 Kkl 1900 Mer info kommer separat ﬂ,{';‘;\’,,’;
e Sommarsanger Alla hjartligt vdlkomna! \)5 SD
e Midsommartankar \
e Sommarpyssel

N _/

Fredags 11-fika i bygdegarden
2:a fredagen varje méanad!.

Ater igen den 12 augusti!!

Nista nummer beriknas komma ut ca den 1:e augusti med manusstopp den
23:e juli. Och, gléom inte skicka in bidrag!!

Allt 4r vilkommet!!! © Kerstin Johansson



Om Roasjoé Byalag och Roasjo Lokalblad

Bla’t utges av: Roasjé Byalag, som bestir av alla Roasjo-bor.
Ordf: Goéran Andersson, tif: 0325-62 21 13, e-post: julasa@telia.com
Byalagets hemsida: www.roasjo.se
Byalagets bankgiro-nr: 5313-0977

Planerad utgivning: 1 nr varannan manad 4 5-8 ark. Upplaga fin: 112 ex.
Alla nummer (4ven #ldre) kan nu igen hdmtas pa www.roasjo.se
Hemsidan skéts av Felix av Boije, e-mejl: lillenboije@gmail.com.

Redaktor: Kerstin Johansson i Holmarp
Hem-telefon: 0325-62 22 50. Mobil: 070-63 66 147.
Adress: Roasjé Holmarp 302, 512 92 Svenljunga

E-post:  roasjoblat@hotmail. S€ | Ténker svara med Mottaget-besked.
Ring annars och kolla, om ditt mejl och redaktéren fungerat! ©

Bidrag: Behdver jag ha SENAST den 23:e innan utgivningen
— KLARA FOR TRYCK! D3 vet jag vilket material jag har, och vi
fér den beh6vliga tiden pa oss att pussla, trycka och koéra ut.

- T.ex. forenings-protokoll, som du vet #r pa gang och vill ha med
innan manadsskiftet: Hér av dig innan den 23:e bara, sé 18ser vi det.

Mirk kuvertet/mejlet med ”Lokalbladet”.

Innehdll: Lokalbladet blir, vad vi gor det till. Alla bidrag tas tacksamt emot!

Bilder é&r alltid trevligt! Foton blir tydligare, om ditt original &r lite blekt.

Prenumeration: Boende i Roasjé socken far tidningen, utan att behdva betala.
: Men betala gérna ndgot 4nd4, t.ex. 200 kr pa Byalagets bankgiro-nr,
5313-0977 (Ange namn), och/eller hjélp till med utkdérning m.m.

Post-utskicken héller Britt i L. Apelns (tel: 0325-62 20 45) i nu.
Du kan fortfarande gratis f3 extra ex, om du sjélv vill skicka till
intresserade (t.ex. slikt)! Post-pren.-pris bestdmdes till 200 kr/Ar.

Utebliven tidning: Det finns enstaka extra ex. att hidmta hos Britt.

Annonsering: Gratis for oss boende i Roasj6 socken i max. halv-sida (A5)!
Priser for 6vriga: Liten notis/blankare: 50 kr.
Kvarts-sida: 100 kr. Halv-sida: 250 kr.
Helsida kostar 500 kr for alla.
- Viilkommen att annonsera! Visa oss, vad du gor!
Information om ideella evenemang kostar sjélvklart inget!

© Kerstin
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BYALAGSMOTE

Nar: 8/6 kl.19.00
Var: Bygdegarden

Aktuellt: Midsommarfirande

Alla hjartligt vdlkomna att bidra med sina tankar och idéer fér
vara framtida evenemang och fér att géra var by levande.

Inga idéer och engagemang, inga evenemang, ingen
levande by.

Hjalp oss att bidra!! /Byalaget

Midsommar 2013 Roasj6



GIRAMTTHES pa fodelsedagen i juni!

DAL
ot

g—-——

-

5/6 — 67 Yvonne Andersson, L. Habo 49 ar

7/6 - 10 Trulz Arvidsson Bouvin, L. Habo 6 ar
14/6 — 12 Theo Larsson, Asen 4 ar
15/6 — 11 Tim von Kraemer, Ljungaborg 5ar
15/6 — 57 Thomas Teitur, Ljunglyckan 59 ar
16/6 — 64 Pia Eriksson, Vastergardsvégen 52 ar
17/6 — 98 Simon Elvingsson, Juldsa 18 ar
19/6 — 00 Emma Andersson, L. Habo 16 ar
25/6 — 57 Thomas Johansson, Ljungdsen 59 ar
25/6 — 09 Max Malm, Bjorkliden 7 ar
25/6 — 60 Eva Book, Ljunget 56 ar
25/6 Laila Torstensson, Holmarp
29/6 — 66 Irene Elvingsson, Julésa 50 ar
29/6 — 44 Britt Andersson, L. Apelnés 72 ar
30/6 — 67 Ulf Bjorklund, Tomtebo 49 ar

Hjilp gérna till!

Fodelsedagarna #r ett uppskattat inslag i Bladet, inte minst nu, nér hus-namnen &r med.
Fortfarande ber jag dock er alla hjalpa till att hdlla listan aktuell!
Nyfodda? Fattas nagon? Fel namn eller adress?

Tipsa! Annars kan jag ju inte veta!

Jag vet, att minga av Roasjos ny-inflyttade inte ir med! Ingen har erbjudit
sig att avlosa mig, trots att jag tidigare bett om det pa grund av allt siimre
hiilsa, och d& kan det bli sa! Alternativt far vi skippa fodelsedagarna helt.

Thromas
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GIRATTES pi fodelsedagen i juli och augusti!

3/7-98
4/7 - 25
4/7 -25
8/7-55
8/7-86
14/7-70
15/7 -39
22/7-55
23/7-55
25/7 - 86
26/7 - 54

2/8-170
7/8 — 04
8/8 —51
9/8 — 56
15/8 — 80
15/8 - 95
16/8 — 50
18/8 — 48
18/8 — 09
20/8 —37
22/8 -177
27/8 — 68
31/8 - 44

Preliminiir dag for drets Slattergille/Rojardag:

Lovisa Jepson, Kaillang

Tage Engstrom, Habo

Naemi Johansson, Hagasjoslatt
Mats Pantzar, Ljungésen
Tobias Larsson, Asen

Péar Juelsson, St. Habo

Lage Bjorklund, L. Apelnis
Ulf Angervik, L. Habo

Gunnel Dahlberg, Ostergarden
Claes Bertilsson, Hjulabo
Anders Bolmgren, Ostergarden

Per Bylin, Eriksberg

Joar Lundahl, Pabo

Anna-Lena Glamsmyr, Glantan
Hans Jepson, Kalling

Bj6rn Johansson, Osterbacka Gérd
Micaela Gustavsson, Bjornhalla

‘Henry Torstensson, Holmarp

Kjell Slattberg, Strémsberg
Melwin Sarhamo, L. Habo
Bo-Goran Kallberg, Hagasjoslitt
Per Mellberg, Holmarp

Gunilla Wetterlund, Eriksberg
Conny Lovgren, Enasen

Skriv gérna in i kalendern redan nu:

Lordag 3:e september



Midsommarfirande

Kon pa Systemet tar trekvart,
ute ar himlen inte bld utan svart.

Vagen till landet gar i snigelfart,
att mdnga ska resa ar uppenbart.

Natten blir lugn sdndr som pa myggen,
morgonen borjar med kldda pa ryggen.

Gaster och grannar kommer vid ett,
midsommarstangen blir kladd men star snett.

Lagom till matdags faller forsta droppen regn,
barnens kanin lyckas rymma fran sitt hagn.

Nubben ar ljummen potatisen kall,
nagon har godslat det luktar stall.

Dans kring stangen ar ett maste for alla,
stereon gar sonder sa vi tvingas tralla.

Grilla i 6sregn ar inte helt latt,
kottet du kopt ar mest senor och fett.

Nagon far for sig att nu ska det badas,
alkohol och Klippor gor att halften skadas.

Vid tva pa natten gar din sista granne,
kaninen ar tillbaka i sallskap av en hanne.

I singen slocknar du som en klubbad sal,
midsommarafton ar slut ack sa val!

Far hoppas att er midsommar blir battre ansa har! ©  / Kerstin



Busskur bortskankes

Till hosten har vi inget behov av var busskur eftersom Emma
borjar pa gymnasiet. Tidigare dgare var Felix och nu undrar vi
om ndgon annan familj vill ha den som vind- och vaderskydd
till sitt barn medan man véantar pa skolskjutsen?

Just nu star den i korsningen vid Aplared-Sexdrega-Roasjo dar
Bertil Dahlberg har |atit oss ha den staende pa sin mark.

Vill ni ha hjalp att flytta kuren kan vi bista med det.

I vintras hade den bes6k av en musfamilj som gjorde lite dverkan pa bl a
sittbdanken. Det gar ju dock latt att fixa till for den som vill!

Later det intressant sa hor av er till:

: Anders & Yvonne i Habo
Telefon 0705-70 19 15, 0706-26 92 02

E-post: ya_asson@live.com

e [or
négon Gr du
- hela vérlden



Sommarpyssel for hela veckan!

Samla, plocka och pyssla med det som sommaren har att erbjuda! Har far ni massvis med sommarpysseltips!

Mala pa stenar

Att mala pa stenar ar kul! Samla férst roliga stenar i olika former, kanske paminner de redan av sig sjélva om ett djur
eller en sak. Med hjalp av stenar, farg och kanske ocksa typ och garn kan ni géra roliga figurer! Gor djur, troll, gubbar
och mycket mer!

GOr natursmycken

Ga pa sakletarjakt och samla pa s&dant som ni tycker &r fint. Snackor, stenar, kottar och fina pinnar. | hobbyafféren finns
smyckesdelar, tex delen av érhanget som du sticker genom érat. Anvand sedan farg, fina band och staltrad och gér
halsband, érhangen och armband. Knyt samman sma fina pinnar, kottar och snéckor till ett vackert halsband! Behdver
man goéra hal kan en vuxen hjélpa till med en syl eller med en borr.

Det har behdver ni:

Staltrad, tang, fina snéren och band, vattenbaserad akrylfarg, penslar och massvis med fina saker fran skogen eller
stranden.

Sylt & gele i vackra burkar

Att gora sylt eller gelé &r inte svart och om man dessutom haller upp den i fina burkar och gér en fin etikett till och satter
ett fint tyg om locket blir det en jattefin present. .

Ni behéver:

- Fina diskade glasburkar, anvénd gérna olika former och storlekar. Det gar bra med burkarna fran affaren, ta bort
ettiketten med hjélp av hett vatten och diska noga.

- Ett eller flera fina sma tygbitar. Fina matchande band eller grovt snére

- Gummiband

- Kraftigt papper till etikett

- Tuschpennor

Né&r du gjort sylten eller gelén hall upp den pa burk. Lat svalna innan du skruvar pa locket. Klipp en bit typ i cirkel med en
diameter nagra centimeter stérre &n burkens lock. Lagg tyget 6ver burken och fast runt locket med ett gummiband. Knyt
om ett fint snére. Klipp en fin etikett av pappret, den kan vara rektangular, rund, oval eller vilken form ni tycker &r finast.
Skriv pa etiketten vad det &r i burken och rita kanske nagot fint. Surra ett fint band 6ver gummibandet runt locket och fast
etiketten. ‘



Recept pa vinbarsgelé
2 liter (ca 1 kg) bar

3 dl vatten

1 liter avrunnen saft
9dl (765 g) strésocker

Skolj béren val. De kan sitta kvar pa sina klasar. Koka upp vattnet i en kastrull. L&gg i baren, koka upp och lat baren
sjuda under lock cirka 10 minuter. KI&m sénder baren mot kastrullkanten med en slev. Hall massan i en silduk, ellerien
tunn kékshandduk i ett durkslag. Lat saften sjalvrinna i 30 minuter. Mat upp 1 liter av saften i en vid kastrull. Koka inte
dubbel sats av gelé. Koka saften 3-5 minuter. Ror ner sockret lite i taget, sa att det hinner 16sa sig. Lat gelén koka sakta
utan omrérning.

Geléprovet: Hall lite het gelé pa en kall tallrik. Dra ett streck genom massan. Om massan inte rinner ihop &r gelén
fardigt.

Om gelén flyter ihop gar det att tillsatta Gul melatin (melatin i gul pase), eller Certo flytande pektin. Se anvisning pa
forpackningen. Ta kastrullen av plattan och 1at massan sta nagra minuter. Skeda bort skum om det finns pa ytan. Os upp
gelémassan i val rengjorda och varma burkar. Lat gelén kallna och skruva pa tatt lock. Nagra droppar konjak, eller
annan smaklig starksprit, pa ytan hindrar mégel. Férvara svalt och mérkt.

) Lek med lera

Kép blélera eller rédlera i hobbyaffaren. Anvand en staltrad som du virar runt tva pinnar i varje ande fér att skiva / dela
leran. Skapa fritt! Bra redskap &r koksknivar, spik, kavel, pepparkaksformar. Ha en eller flera skalar med vatten och blét
handerna for att skapa och anvénd vatten som "lim" mellan olika bitar av lera. Gér tex skyltar med olika utsmyckning,
dorrskyltar, skyltar till handdukarna i badrummet osv. Gér sma blommor eller kanske ett sjurhuvud som sticker ut fran
skylten! Tips! Bakplatspapper fungerar bra som underlag nar du kavlar. Man behgver inte brénna denna typ av lera, utan
kan bara lata den torka sakta. Lagg plastfolie 6ver skapelserna eller 1at dem sté& mérkt och kallt sa att de torkar sakta, da
spricker de inte.

Det hér behdver ni:
Lera (finns i 10 kg férpackningar), staltrad, tva pinnar/trabitar, olika typer av verktyg, bakplatspapper.



 Det blommar!

Gér en fin, somrig blomsteruppséttning. Ta en fin kruka eller ett stort fat och fyll med jord. Plantera en eller flera vaxter
som ni koper i blomsterhandeln. Leta sedan i skogen efter fina saker att dekorera med. Téck jorden med fin mossa och
stenar. Stick ner langa, fina gras- eller vassstran, dekorera med barkbitar, fina pinnar, kottar eller snéckor. Fast tex en
kotte genom att surra en bit staltrad runt kottens faste och stick ner i staltraden i jorden, sa haller sig kotten pa plats.

Ni kan ocksa géra blomsterarrangemang med blommor, gras och stran. Plocka blommor, eller kép nagon fin
snittblomma. Samla gras vass och andra prydnader som ovan. Kop oasis och skar till sa att det passar i en kruka. Stick
ner blommor och annat i oasisen, tack oasisen med mossa. Dekoreral

En tredje typ av blomsterarrangemang &r att plocka fina blommor och
lamna bara en cm av skaftet. Fyll ett fal eller en skal med vatten och
lagg i blommorna och lat dem flyta omkring.

Glass gar det ofta at i stora lass under sommarmanaderna. Varfor inte gora alldeles egen glass och anvéanda
sommarens bar och frukter och en skopa fantasi for att smaksatta den!

Grundrecept till traditionell italiensk graddglass
4 dggulor

100 g socker

2 dl mjolk (ej 1attmjolk)

1 dl gradde

2 dl gradde (till smaksattning)

P2 e

Vispa aggulor och socker i en kastrull till en luftig blandning. Varma blandningen tills den &r fingervarm. RSr hela tlden
Blanda mjolk och 1 dl gradde, tillsdtt denna mjolkblandmng successivt i kastrullen, kom ihdg att réra hela tiden. L&t
blandningen svalna ett tag och stéll sedan in i kylskapet.

Smaksétt glassen med till exempel mosad frukt (ca 2 dl), vaniljsténger, choklad, krossat godis som polkagrisar eller
daim eller mosade bér. Ror ner smaksattningen i 2 dl vispad gradde och sedan smaksattnmgsgradden i den kylda
glassblandningen. Vispa sedan blandningen med elvisp (eller anvand glassmaskin) for att uppna ratt konsnstens Hall
dver blandningen i en plastférpackning, téck dver denna med plastfolie och stall i frysen. Glassen ska std i frysen i
minst tre timmar innan servering.Yoghurtglass

Yoghurtglass har lite mindre kalorier, &r friskt och fréscht och &r enklare och snabbare att gora &n vanlig glass,
eftersom den oftast inte innehdller &gg.

Jordgubbsglass

1 msk citronsaft
400 g jordgubbar

2 Y2 dl florsocker

4 dl naturell yoghurt
1 dl vispgrédde

Pressa ca 1 msk saft ur en citron och mosa jordgubbarna. Blanda ihop jordgubbsmoset, socker och c1tronsal"t Hall
dven i yoghurt och gradde Hall sedan hela blandningen i en plastférpackning och tdck med plastfolie. L8t std i frysen i
minst sex timmar, kom ihdg att réra i blandningen med jémna mellanrum.

Yoghurtglassdrom med &dpple

4 dl naturell yoghurt (turkiskt eller grekiskt)
1 %2 dl farinsocker

2 tsk kanel

1 msk citronsaft

1 Y2 dl appelmos

Blanda socker och kanel, hall sedan blandningen i en bunke med de andra mgredlenserna Om du anvander

glassmaskin, &r glassen fardig att serveras pa en gdng. Om du anvénder elvisp, 18t glassen st8 i frysen ndgra timmar
och rér om med jamna mellanrum.



Protokoll Roasjo byalags drsmote 2016-04-03

Vi samlades till ett trevligt drsméte i Roasj6 bygdegard dér vi var ett 30- tal besdkare pa plats
plus styrelsen och flera yngre besékare tillhdrande nista generation Roasjcbor :)

1. Arsmétet Oppnades av ordféranden Géran Andersson som hilsade alla vdlkomna,
sarskilt hdlsades de nya Roasjéborna vilkomna som kommit till motet.

2. Val av ordféranden och sekreterare fér métet: Goran Andersson valdes till

ordféranden och undertecknad, Anna Allard valdes till sekreterare for motet.

3. Godkannande av dagordningen: Goran fragade om dagordningen kunde godkinnas
och fick bifall p& detta.

LTN DAV f‘bT
4. Val av tvd justerade: valberedningen freslog Ann-Britt och Kent EHthgevist-som
valdes av métet.

5. Arsbéréttelsen for 2015: ordf Goran laste upp och gick igenom arsberittelsen som
godkandes av métet. Bla har byalaget fatt beviljat 10.000kr till nya skyltar till
torpinventeringen.

6. Ekonomisk redovisning: Géran gick igenom den ekonomiska redovisningen som
métet godkdnde.

7. Revisionsberattelsen
Av Lennart Dahlbédck och Anders Blomgren godkindes.

8. Styrelsen beviljades ansvarsfrihet.

9. Val av styrelse 1 ar: valberedningen féreslog omval pa samtliga vilket fick bifall.
Kassor: Birgitta Bertilsson, sekreterare: Anna Allard. Ledaméter: Kent Lindquist,
Yvonne Anderson

10. Val av ordférande 1 &r: Géran Andersson

11. Val av tva revisorer: Lennart Dahlbeck, Anders Blomgren

12. Val av valberedning: Roland Erlander, Mikael Eriksson, Inge Jénsson
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14.

15:

16.

17.

18.

. Verksamhetsplan for 2016: ordféranden berittade om den planerade
verksamhetsplanen, sedvanligt midsommarfirande, réjning av stenrésen, luciafirande,
torpinventeringen fortsatter under 2016 med att mérka ut gamla torp i Roasjé med
nya skyltar. Férslag framférdes om vi ska arrangera en invigningsfest av den nya
vagen(?!) sarskilt som dven vagbelysningen nu &r pa plats. Métet beslutade att vi tar
med oss férslaget om végfesten och ser vad vi kan ordna. Ovrig verksamhetsplan
godkdndes pa motet.

Prenumerationsavgift for Roasjdbladet for icke boende i Roasjé. Beslutades pa
motet att avgiften kommer ligga kvar oféréandrad om 200kr for 1 &r under 2016.
2017 kommer prenumerationsavgiften halveras till 100kr fér 1 ar (6 nummer/ 3r).

Kérlista for Roasjobladet 2016 och reserver. Juni: Lage och Britt, augusti: Inge och
Felix, okt: Goran, dec: Olle och Anna, feb 2017: Kent och Ann-Britt

Medlemsavgiften bygdegardsforeningen. Beslut pd métet att byalaget oférandrat
kommer fortsatta betala 25kr/ person och ar for alla 6ver 18 ar boende i Roas;jd till
bygdegardsforeningen.

Védlkomnande av nyinflyttade Roasj6bor. Géran och Kerstin halsade nyinflyttade
valkomna med Roasjétavlan och en ros.

Vi d@r nu 168 Roasjobor, lite av ett rekord! Blomma fick dven Thomas Teitur och Kerstin
for arbetet med Roasjébladet. Nyinflyttade:

Elin och Robin med familj i Bjdrkhem, Anders pa Stommen, Lars och Kajsa pa Enésen,
Christer och Christina i Orrhult, Pierre och Annelie i Bihult, Jonas och Maria med
familj pa Asen.

Ovriga fragor. Forslag framfordes om forbattring med att skriv ut artal pa
Roasjotavlorna till nyinflyttade.

Forslag framfordes ocksa om att fortydliga kallelser och utskick med tydligare namn
pa berdrda personer och platser sa alla forstar, dven de som inte &r ifran byn.

Frdgan om hjartstartare togs upp igen, ska vi férsdka skaffa en till byn? Isafall
behdver vi titta pa kostnader och placering. Beslutades att bygdegardsforeningen far
bollen i nuldget for att dterkomma med besked om de kan tdnka sig att vara med och
finansiera detta. Byalaget kommer fortsatta kika p& méjligheter for detta tillsammans

~ med bygdegardsforeningen.

Motet avslutades av ordféranden. )
Darefter féljde sedvanlig god fértaring med smérgastarta och fragesport! En riktigt
trevlig eftermiddag blev det! :)

Vid pennan: Anna Allard
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